
Vins blancs d’Oberkirch 0,2 l 0,75 l
Riesling sec / demi-sec l 5,50 19,90

Sauvignon Blanc sec l 6,20 22,90

Pinot gris sec l 6,20 22,90

Vin blanc panaché sucré ou nature (0,25 l) l 4,90

Pils a 0,3 l 4,40
 0,4 l 5,20

Panaché (Radler) a 0,3 l 4,50
 0,4 l 5,20

Bière de blé claire / foncée / filtrée a 0,3 l 4,50
 0,5 l 5,50

Bière de blé sans alcool a 0,5 l 5,50

Bière sans alcool de la Forêt-Noire a 0,33 l 4,40

Vins rosés d’Oberkirch 0,2 l 0,75 l
Vinum Nobile Rosé sec l 5,50 19,90

Collection „O“ Rosé demi-sec l 5,50 19,90

Rosé panaché (sucré ou nature (0,25 l) l 5,20

Vins rouges d’Oberkirch 0,2 l 0,75 l
Pinot noir sec / demi-sec l 5,80 20,90

Merlot sec l 7,50 27,90

Vin rouge panaché sucré ou nature (0,25 l) l 4,80

Ouzo 2 cl 3,50

Eaux-de-vie Sutterer 2 cl 3,50
poïre Williams, framboise, prune, cerise, mirabelle

Limoncello Don Pasquale 2 cl 3,50

Ramazzotti 2 cl 3,50

Amaretto Disaronno 2 cl 3,50

Baileys Irish Cream 2 cl 3,50

Jägermeister 2 cl 3,50

Espresso 9 2,40

Double espresso 9 4,20

Café crème 9 2,80

Thé 2,60
noir, vert, camomille, menthe

Espresso macchiato 9 2,70

Cappuccino 9, g 3,20

Latte macchiato 9, g 3,80

Café au lait 9, g 3,80

Chocolat chaud 3,60

Eau minérale plate / gazeuse 0,25 l 3,60
 0,5 l 5,80

Coca-Cola 1, 9 0,33 l 3,80

Coca-Cola Zero 1, 9, 11 0,33 l 3,80

Fanta 1, 9 0,33 l 3,80

Mezzo-Mix 1, 9 0,33 l 3,80

Sprite 1, 9 0,33 l 3,80

thé glacé 1 0,4 l 4,20
pêche ou citron

Jus de fruits 0,4 l 4,50
pomme, orange, nectar de cassis 
– aussi en panaché

Schorle Klostergarten 0,33 l 3,60
pomme-cassis-lavande, poire-gingembre, pomme-romarin

Tarte flambée alsacienne a, g 10,50
garnie de lardons, oignons et crème

Tarte flambée méditerranéenne a, g 11,50
garnie de roquette, tomates séchées, olives et feta

Tarte flambée au fromage de chèvre a, g, h 12,00
garnie aux miel, noix et oignons rouges

Tarte flambée au saumon fumé a, d, g 13,50
garnie d’oignons rouges, d’aneth et de crème

Escalope de porc panee
La viennoise a, c 14,50
classique, avec tranche de citron et airelles

La forestière a, c, g 15,50
agrémentée de sauce à la crème aux champignons

Façon des Balkans a, c, i 15,50
agrémentée de sauce tomate au paprika

Escalope à la crème au poivre a, c, g 15,50
agrémentée de sauce crémeuse au poivre

Escalope paysanne a, c 15,50
agrémentée d’un oeuf sur le plat et d’oignons frits

Escalope de veau panee
Escalope viennoise a, c 19,50
classique, avec tranche de citron et airelles

Escalope de dinde panee
Classique a, c 15,50
classique, avec tranche de citron et airelles

Méditerranéenne a, c 16,50
agrémentée de roquette, tomates séchées et parmesan

Hollandaise a, c, g 17,50
accompagnée d’asperges en morceaux 
et de sauce hollandaise (en saison)

Cordon bleu de porc
Cordon bleu de veau + 3,90

Classique a, c, g 16,50
farci au jambon et au gouda, avec airelles

Alpin a, c, g 17,00
farci au lard et au fromage de montagne, avec airelles

Italia a, c, g, i 17,50
farci à la mozzarella, au jambon de Parme et au basilic, 
avec airelles

Soupe du jour 5,90
la soupe du jour, n’hésitez pas à demander au personnel.

Soupe badoise aux crêpes émincées a, c, g 5,90

Fromage de chèvre g, h 8,40
fromage de chèvre poêlé aux amandes, noix et miel

Grande salade composée j, g 11,90
avec des salades de saison, concombres, 
tomates et assaisonnement maison

Frites 3,50

Pommes de terre sautées  4,50
au lard et aux oignons

Salade de pommes de terre a, j 3,50
(faite maison)

Spätzle a, c 3,80

Croquettes de pommes de terre a 4,00

Sauce champignons à la crème g 3,00

Sauce à la crème g 2,80

Sauce paprika à la crème g, i 3,00

Sauce au jus de viande i 2,80

Tarte flambee

Nos classiques

Accompagnements

Soupes et salades

Carte des plats

Carte des boissons

Sauces

Desserts

VinsBieres

Aperol Spritz 1, l  6,90

Lillet Wildberry 1, l  6,90

Hugo l  6,90

Sommerschorle l  6,90

Aperitifs

Spiritueux & digestifs

Boissons chaudesBoissons fraiches

Fondant au chocolat avec glace a, c, g 8,90
gâteau au chocolat au coeur fondant, 
accompagné d’une boule de glace à la vanille

Coupe de glace g 6,50
3 boules : chocolat / vanille / fraise

Glace à la vanille aux framboises chaudes g 7,90
3 boules de glace à la vanille, chantilly et framboises chaudes 

Strudel aux pommes a, c, g 9,50
avec glace à la vanille et chantilly

Crème brûlée Alsacienne c, g 6,50
avec une couverture croustillante au caramel

Coupe de glace enfants g 4,50
2 boules de glace vanille et chocolat avec chantilly

best-seller

Recommandation

Escalope pour enfants
Escalope classique de dinde a, c 8,90
accompagné de ketchup ou mayonnaise et frites

Nuggets a, c 8,90
accompagné de ketchup ou mayonnaise et frites

Spätzle au fromage
(Käsespätzle)
servis avec une salade

d’accompagnement

13,90

Tous les plats d’escalopes
sont servis avec une salade 

d’accompagnement et une sauce

Zusatzsto�e
1 avec colorant
2 avec conservateur
3 avec antioxydant
4 avec exhausteur de goût
5 sul�té
6 noirci
7 avec phosphate
8 avec protéines de lait
 (pour les produits carnés)
9 contient de la caféine
10 contient de la quinine
11 avec édulcorant
13 ciré

Allergene
a céréales contenant du gluten
b crustacés et produits à base de crustacés
c œufs et produits à base d’œufs
d poissons et produits à base de poissons
e arachides et produits à base d’arachides
f soja et produits à base de soja
g lait et produits à base de lait
h fruits à coque
i céleri et produits à base de céleri
j moutarde et produits à base de moutarde
k graines de sésame et produits à base de sésame
l dioxyde de soufre et sul�tes
m lupin et produits à base de lupin
n mollusques et produits à base de mollusques


